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Allgemeine Hinweise / Zu lhrer Sicl i1 et

Haustechnik

* Inspektionsarbeiten-, Wartungs- und
Reparaturarbeiten dirfen nur von ausgebildeten
Fachkraften durchgeflihrt werden.

® Bei Reinigungs-, Inspektions-, Wartungs- und
Reparaturarbeiten muss das Gerdt von der
Energieversorgung getrennt werden.

* Bei Installation des Gerates auf Rollen muss
die Bewegungsfreiheit des Gerdtes soweit ein-
geschrankt werden, dass es beim Bewegen
des Gerdtes zu keiner Beschadigung der
Energieleitung kommen kann.

o Wird das Gerdt bewegt, so muss gewahrleistet
sein, dass die Energieleitung korrekt getrennt ist.

e Wird das Gerat zuriick auf die Originalposition
gebracht, so muss sichergestellt werden, dass
die Bewegungssicherung und die Energieleitung
vorschriftsmaBig angebracht werden.

Achtung!
.- Vor Offnen des Anschlusskastens
und Arbeiten an spannungfiihrenden
Teilen ist das Gerat gebaudeseitig
spannungsfrei zu schalten.

Allgemeines

o Bitte nehmen Sie sich Zeit und lesen Sie sich die
nachfolgenden Sicherheits- und Bedienungs-
hinweise sorgfaltig durch.

e Bewahren Sie dieses Handbuch sorgfaltig auf, so
dass es fur alle Anwender des Gerdtes jederzeit
zuganglich ist.

e Dieses Gerat darf nur fir das Warmhalten von
Teller und Behalter in gewerblichen Kiichen ver-
wendet werden.

e Das Aufbewahren von Lebensmitteln ist auf
Grund von Hygienebestimmungen nicht erlaubt.

e Jeder andere Gebrauch wird als bestimmungs-
fremd und somit als gefahrlich angesehen.

e Die Bedienung darf nur mit den Handen erfol-
gen. Beschadigungen durch Verwendung von
spitzen, scharfen und sonstigen Gegensténden
fuhren zum Verlust des Garantieanspruches.

e Nur geschulte Anwender dirfen das Gerat
benutzen.

* Eine regelmaBige Sicherheitsunterweisung des
Bedienpersonals durch den Batreinar it Jrin-
gend erforderlich.

e Um Unfallgefahren oder Beschadigungen am
Gerdt zu vermeiden empfehlen wir renalm3Bige
Schuluiyen ihias Zersenale du gt an vetrziber
durchzufiihren.

e Die Temperaturerh6hung der Edelstahlteile, des
AuBenmantel und von Anbauteilen kann hdher
als 60 °C sein.

e \ermeiden Sie Hitzequellen (z. B. Grillplatten,
Fritteusen etc.) in der Nahe des Gerates.

e Lassen Sie die Geratetiir bei ldngeren Stillstands-
zeiten (z. B. Gber Nacht) etwas gedffnet.

® Bei langeren Betriebspausen die bauseitige
Energieversorgung (Strom) zum Gerat bauseitig
abschalten.

e Verwenden Sie nur hitzebestandiges
Originalzubehor des Geréteherstellers.

e Gerdt darf nicht mit kaltem Wasser
abgekdhlt werden

Folgende TC's (thermo cabinet) sind ver-
fligbar:

60.30.007 6/10 x 1/1GN FiiBe
60.30.067 6/10 x 1/1GN Rollen
60.30.130 6/10 x 1/1GN Schiff
60.30.135 6/10 x 1/1GN FiiBe USA
60.30.136 6/10 x 1/1GN Rollen USA
60.30.068 6/10 x 2/1GN FiiBe
60.30.069 6/10 x 2/1GN Rollen
60.30.134 6/10 x 2/1GN Schiff
60.30.070 6/10 x 2/1GN FiiBe USA
60.30.071 6/10 x 2/1GN Rollen USA

Zwei Spannungsvarianten stehen zur
Verfiigung:

Spannung Leistung
TNAC 200-240V 1,1-1,57 KW
TNAC 100-127V 1,1-1,72 KW

Elektrischer Nennwert UL-Version:
120V/60Hz 1570 W
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Installation

n
i1l

III (®6x1/1 /10x1/1 GN: 745,5mm (29 3/8")
6x2/1 10x2/1 GN: 965,5mm (38")

Installation

Thermo Cabinet auf Fi'<e 2 1l
Thermo Cabinet am Installationsort mi. 'den
héhenverstellbaren FiiBen waagerecht ausrichten

Wird e Grsg ré v uf der The e Cacin t aufea
stellt, muss das Untergestell riiit dem Befestigungs-
set ET-Nr.: 8700.0317 (nicht im Lieferumfang der
Gerate enthalten) entweder mit Schrauben und
Duibel oder mit dem mitgelieferten Spezialkleber am
Boden befestigt werden

Elektrogerdte: Befestigungsset fir Untergestelle ist
nicht im Lieferumfang der Gerate enthalten, kann
aber unter ET-Nr.: 8700.0317 bestellt werden.

Thermo Cabinet auf Radern: Bild 2
Gerdte auf beweglichen Untergestellen miissen mit
den beigelegten Fusshalteplatten befestigt werden.
Zusatzlich miissen bewegliche Untergestelle mit
einem geeignetem Haltesystem gegen Verschieben
gesichert sein. Aus diesem Grund ist allen
Untergestellen fahrbar ein Halteblech (Teil A) und 4
Fusshalteplatten (Teil B) beigelegt.

Den Anbau entnehmen Sie bitte dem beigelegten
Installationsblatt MI 01/2006
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Elektrischer Anschluss

Elektrischer Anschluss

e GerdteanschluB nur entspechena cer s alle
tionshinweise und den‘Angaben aut a¢ n
Typenschild durchfiihren

e Die Gerdte i1 U<se7 A0 2in yonormias Vorsg
gungsnctz cenmal @en o0k aer Vorso o te
angeschlossen sein

o \/DE Vorschriften bzw. Vorschriften der értlichen
Energie-Versorgungs-Unternehmen beachten!

e Sollte im Ersatzteilfall die Anschlussleitung aus-
getauscht werden mssen, ist mindestens eine
Leitung der Qualitat HO5 RN-F 3x2,5 mm?zu
nutzen.

o Fiir den ElektroanschluB ist ein FestanschluB mit
bauseits zuganglicher allpoligen Trennung vorzu-
sehen

e Wir empfehlen den Einsatz eines FI-Schutzschal-
ters (30mA)

Der Warmhalteschrank TC wird mit Netzkabel ohne

Stecker ausgeliefert. Der Netzanschlusskasten

befindet sich an der Unterseite des Gerates

Bild 3A
Klemmen Sie das Netzkabel nach folgendem
Schema an:
PE (Kabel gelb/griin) Erdung
N (Kabel blau) Nulleiter
L1 (Kabel braun) Phase

Am vorderen linken FuB befindet sich der
AnschluBbolzen fiir den Potentialausgleich.
Verbinden Sie diesen mit dem Potentialausgleichs-
leiter. Bild 3 B

V06 -8-



Serviceteile / Fehlerbehebung

n
Il

Serviceteile:

Nummer:
60.30.139

Beschreibung
EinsteckfuB fiir Untergestell

TC fir 6X1/1GN und 10X1/1GN Geréte
2x 60.30.255  Tiirdichtung
TC fir 6X2/1GN und 10X2/1GN Gerate

1x 60.30.255  Dichtung ftir Ture links

1x 60.30.258  Dichtung fir Tlre rechts

42.00.024 Bedienplatine

42.00.025 Leistungsplatine

40.02.146 Rohrheizkdrper

40.01.561 Thermofiihler PT 500

60.30.238 Doppelkugelschnapper kpl mit
Gegenstiick

2610.400279  Targriff

3038.0313 Netzanschlusskasten

3038.0315 Deckel fiir Netzanschlusskasten

4007.0630 PG-Verschraubung M32

4007.0640 Mutter PG-Verschraubung M32

60.30.292 Kloben links komplett

60.30.293 Kloben rechts komplett

60.30.259 Lagerhlse unten

40.02.756 Sicherheitsthermostat

3014.0325 Klixon USA

Fehlerbehebung

- Gerdt zeigt E1:
Wird angezeigt, wenn die Temperatu. ‘kleiner
-10°C ist.

- Gerdt zey
Wird dngzeigt, Y.en ) ¢~ Terapzial g oBer
114°C ist.
Mégliche Fehlerursache:
Thermofihler PT 500 defekt

- Gerdt heizt nicht mehr
Méglicher Fehler:
Sicherheitstemperaturbegrenzer hat ausgeldst.
Zum Uberpriifen des STB Mittelsteg des TC und
anschlieBend Heizkdrper mit Halterung aushau-
en. STB befindet sich im Anschlusskasten der
Heizkorper.
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D Reinigung

Reinigen
Achtung:

e Stellen Sie sicher, dass vor Beginn der Reinigungsarbeiten das Gerat von der Energieversorgung
getrennt und ausreichend abgekiihlt ist.

e Gerdt nicht mit Hochdruckreiniger sdubern.

e Gerat nicht mit Sauren behandeln oder Sduredampfen aussetzen, da sonst die Passivschicht des
Chromnickelstahls verletzt wird und die Gerate sich eventuell verfarben kénnen.

e Zum Reinigen kénnen die Zwischenbleche an der Trennwand entfernt werden. Dazu
- Die Schnellverschliisse der Zwischenbleche mit einer viertel Umdrehung l8sen (A)
- Bleche seitlich wegklappen und Bleche entnehmen. Bleche kénnen in der Spilmaschine gereinigt werden.

e Der Aussenmantel des Thermo Cabinets kann mit einem feuchten Tuch gereinigt werden.

V06 -10 -



Allgemeine Bedienungshinweise

Ein-/Ausschalter

Tasten flir Temperatureinstellung

Bedienung:

Temperatur-Einstellung

Durch Driicken auf die Pfeil-Taste nach
oben oder

Sl |

nach unten,

= ¥

kann die vorgewdhlte Innenraum-Temperatur veran-
dert werden.

Die Innenraumtemperatur kann zwischen 30 °C
(85°F) und 80 °C (176 °F) eingestellt werden.

Anzeige aktuelle Innenraum-Temperatur
Halten Sie die

[ = | "I" on-Taste langer

gedrtickt im Display erscheint die aktuelle
Innenraum-Temperatur.

Umschaltung von Temperaturanzeige °C / °F

Wenn Sie beide

i?o t ‘ " Pfeil-Tasten"

gleichzeitig langer als 10 Sekunden gedrlickt hal-
ten, wechselt die Temperaturanzeige automatisch
von °C auf °F oder umgekehrt.

S11 -
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GB General instruction / For your saf27

Maintenance

e |nspection, maintenance and repair work must
only be carried out by trained technicians.

e The unit must be disconnected from the mains
when cleaning, carrying out inspection, mainte-
nance or repair work.

o |f the appliance is installed on casters, freedom
of movement must be restricted so that energy
line, cannot be damaged when the unit is
moved.

o [f the unit is moved, make sure that energy line,
is correctly disconnected.

o |f the unit is returned to its original position,
make sure that the retention device and the
energy line are correctly fitted.

Warning!
A Disconnect the appliance from the

mains before opening power connec-
tion box or working on live components.

Common information

o Please take the time to read the following safety
and operating instructions carefully.

e Keep this manual carefully so that it can always
be consulted by anyone using the appliance.

e This appliance must only be used in catering
establishments to keep plates and GN containers
warm

e Due to hygienic regulations the storing of food is
not allowed

e Any other use is not intended and is therefore
considered dangerous.

e QOperate using hands only. Damage caused by
the use of pointed, sharp or other objects will
invalidate the guarantee.

e The appliance must only be used by trained
operatives.

e [t is vital that operatives be given reqular safety
instruction.

¢ We recommend that the operator give- your staft
regular training to avoid the risk of accident or
damage to i1ie apuliai ce.

e The tempeiatu. 2 ui the Staiiless siee, ouer cas-
ing and add-ons may exceed 60 °C (140°F).

e Avoid having heat sources (e.g. grill plates, deep
fryers etc.) near the appliance.

e Leave cabinet door open if the unit is switched
off for a longer period of time.

o f the unit is idle for prolonged periods, turn off
the appliance power supply (electricity).

e Only use genuine heatproof accessories made by
the appliance manufacturer

e Appliance must not be cooled with cold water.

The following TC's (thermo cabinet) are
available

60.30.007 6/10 x 1/1GN Legs
60.30.067 6/10 x 1/1GN Caster
60.30.130 6/10 x 1/1GN Ship
60.30.135 6/10 x 1/1GN Legs USA
60.30.136 6/10 x 1/1GN Caster USA
60.30.068 6/10 x 2/1GN Legs
60.30.069 6/10 x 2/1GN Caster
60.30.134 6/10 x 2/1GN Ship
60.30.070 6/10 x 2/1GN Legs USA
60.30.071 6/10 x 2/1GN Caster US
Two voltage versions:

Voltage Power

1NAC 200-240V 1,1-1,57 KW

TNAC 100-127V 1,1-1,72 KW

Electrical rating UL-Version:
120V/60Hz 1570 W

V06 -12-



Installation

én

1]

(®6x1/1 110x1/1 GN: 745,5mm (29 3/8")
6x2/1 10x2/1 GN: 965,5mm (38")

Installation

Thermo Cabinet o1 e2s: T
Put the thermo cabinet to the installat.on site and
level it with the height adjustable legs

If gas appliances ar2 i falac un .2 thermo
cabinet, then the cabinet must be fixed to the
floor using the fixing set 8700.0317 (set not sup-
plied with the unit).

Fixing either with screws and dowels, or with the
special adhesive supplied.

Electrical appliances: Fixing set is not included
in the scope of supply, but may be ordered under
part no.: 8700.0317.

Thermo Cabinet on casters: pic. 2
Unit's installed on stands with casters must be
fixed to the stand using the fixing plates (item B)
which are attached to the stand. Additionally the
stand must be secured against movement using
the attached holding bracket (item A).

For installation follow the procedure on the
attached MI 01/2006

-13 -

V06



GB Electrical connection

Electrical connection

e Follow the installatior instructions and the infar
mation on the rating pidte whei cuilii€ ung tie
unit

e The units muct he connacted to a <tandard <upply
line in confem ty with ouriocilie gt iefio’ s,

o Comply with all iocal regulations and standards!

e We recommend the use of an earth leakage
circuit breaker (30mA).

e On-site installation: provide accessible all-pole
disconnection device with a minimum of a 3 mm
contact gap.

e A permanent electrical connection must be
provided for the units.

The thermo cabinet (TC) will be delivered with a
power cord without plug. The connection box is
located on the bottom of the TC. pic 3A

Connect the power cord in the following way:

PE (yellow/green wire) earth
N (blue wire) neutral
L1 (brown wire) phase

Also there is a connection bolt for the earth con-
nection, located at the rear of the left front leg.
Connect the TC with a suitable cable to the earth
bonding system pic. 3B

V06 -14 -
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Service parts / trouble shooting LGJ_I_[

Service parts: Trouble shooting
Part number  description Failure codes:
60.30.139 Leg for stand E1: Will be indicated, if temperature ir..ide cabinet
o is below -10°C (14°F)
TC for 6X1/1GN and 10X1/1GN units E2: Wil, be inc cad, i te *ne atrie #.id: cabir*
2x 60.30.255  Door gasket is above 114°C (237°F)
TC for 6X2/1GN and 10X2/1GN units Possible reason
1% 60.30.255  Gasket for door left side Thermo sensor PT 500 defect
- No heating

1x 60.30.258  Gasket for door right side Possible reason:

Safety temperature limiter has tripped.

42.00.024 operator pcb For testing of STL remove center bar of the TC
42.00.025 power pch and afterwards the heating elements with holder.
40.02.146 heating element ISnTL clar:nbtra]tfound in the connection box of heat-
40.01.561 PT 500 resistance g elemerrs.

60.30.238 Double ball catch with
counter part

2610.400279  Door handle

3038.0313 Connection box
3038.0315 Lid of connection box
4007.0630 Cable gland M32
4007.0640 Nut for cable gland M32
60.30.292 Door holding bracket left
60.30.293 Door holding bracket right
60.30.259 Bushing bottom
40.02.756 Safety thermostat
3014.0325 Klixon (only USA)

-15- V06



GB Cleaning

Cleaning
e Before starting the cleaning process, make sure,

that the TC is disconnect from the power line and has cooled down.
e Do not clean unit with high pressure cleaner.

e Do not treat unit with acids or expose to acid fumes — this will damage the protective layer of stainless
steel and units might discolour.

e The center panels of the TC can be removed for cleaning, in the following way:
- Loosen the quick locks of the center panels (A)
by twisting them a quarter turn.
- Tilt panels to the side and remove them
Panels can be cleaned in the dish washer.

e The housing of the cabinet can be cleaned with a wet cloth.

V06 -16 -



Operation instructions

el

ON/OFF switch

Arrow keys for temperature setting

Operation:

Temperature setting

By pressing arrow key
@ t up or
E}E@ ‘ down,

the preselected cabinet temperature can be
changed.

The temperature can be changed in the range
between 30 °C (85°F) and 80 °C (176 °F).

Indication of actual cabinet-temperature
Press and hold down

=

until the actual cabinet temperature appears on
the display.

"I" On-key

Changing temperature indication
°C/°F
Press and hold down both

@ 1 ‘ "arrow keys"

simultaneously, longer than 10 seconds, until the
indication changes from °C to °F or vice versa.

V06



Consigli generali per la vostra sici1iia

Norme impiantistiche

e Gli interventi di ispezione, manutenzione e ripa-
razione possono essere effettuati solo da perso-
nale specializzato e adeguatamente addestrato.

e Durante gli interventi di pulizia, ispezione, manu-
tenzione e riparazione, I'apparecchio deve essere
scollegato dall’alimentazione elettrica.

e Se |'apparecchio dovesse essere installato su
ruote, la sua liberta di movimento deve essere
limitata in modo che, in caso di movimento, non
danneggi in nessun modo i cavi elettrici e i tubi
dell’acqua e di scarico.

e Se si sposta |'apparecchio assicurarsi di aver
staccato correttamente i cavi elettrici.

e Se |'apparecchio viene riportato nella sua posi-
zione originale assicurarsi di applicare la sicura
antimovimento e di collegarlo a norma ai cavi
elettrici.

Attenzione!

A Prima di aprire la cassetta di connessione

e di intraprendere lavori con componenti
sotto tensione, provvedere a togliere la ten-
sione dall"apparecchio.

Generalita

e Leggere con cura e a fondo le seguenti istruzioni
sulla sicurezza e quelle per I'uso.

e Conservate con cura il presente manuale, di
modo che sia sempre a portata di mano di tutti
gli utilizzatori dell'apparecchio!

* Questo apparecchio deve essere utilizzato solo
per tenere caldi piatti e recipienti nelle cucine
industriali.

e Non & consentito conservarvi vivande in virtl
delle norme igieniche vigenti.

* Qualsiasi altra tipologia d'uso € considerata non
consentita e, quindi, pericolosa.

e | comandi dell'apparecchio possono essere azio-
nati solo a mano. | danni provocati dall'impiego
di oggetti appuntiti, affilati e simili faranno deca-
dere qualsiasi diritto alla garanzia.

e |'apparecchio puo essere utilizzato solo da utenti
previamente addestrati.

e |l gestore deve assolutamente provvedere a

addestrare sulla sicurezza il personale d'esercizio.

e Per evitare incidenti o danni all’apparecchio, il
gestore deve sottoporre i! perconala A corsi ¢f
formazione regolari.

e ['aumento di temperatura dei componenti in
acciaio, del mantello esterno o dei pez7i anqiun-
tivi puZ cssere meggio 2 di 60 °C.

e Evitate di collocare fonti di caiore (per es.
griglie, friggitrici, ecc.) nelle vicinanze dell'ap-
parecchio.

e In caso di tempi di fermo prolungati (per es.
durante la notte), lasciare la porta dell'apparec-
chio leggermente aperta.

e In caso di pause prolungate scollegare I'alimen-
tazione elettrica (corrente) dall’apparecchio.

e Utilizzare solo accessori originali del produttore
dell'apparecchio resistenti al calore.

o |'apparecchio non deve essere raffreddato con
acqua fredda

Sono disponibili i sequenti TC (thermo
cabinet):

60.30.007

6/10 x 1/1GN piedini
60.30.067 6/10 x 1/1GN rotelle
60.30.130 6/10 x 1/1GN nave
60.30.135 6/10 x 1/1GN piedini USA
60.30.136 6/10 x 1/1GN rotelle USA
60.30.068 6/10 x 2/1GN piedini
60.30.069 6/10 x 2/1GN rotelle
60.30.134 6/10 x 2/1GN nave
60.30.070 6/10 x 2/1GN piedini USA
60.30.071 6/10 x 2/1GN rotelle USA

Sono disponibili due tipi di tensione diver-
se:

Tensione Prestazioni
1NAC 200-240V 1,1-1,57 KW
1NAC 100-127V 1,1-1,72 KW

V06 -18 -



Installazione

III (®6x1/1 /10x1/1 GN: 745,5mm (29 3/8")
6x2/1 10x2/1 GN: 965,5mm (38")

Iy

E?,s‘mm 64,‘5WE
25/8" 25/8"
t +10mm

‘L-'ll_l
Installazione

Thermo Cabinet su ricair® o
Disporre orizzontalmente 1l Thermo Ca_inet sul
luogo d'installazione usando i piedini regolabili
Se sopra il Therina Cahinet viene ollzmato un
appare chic @ 3ew | sottotelaiy de vr e 5se @ Tiss
al suolo con il kit di fissaggio £T-Nr.: 8700.0317
(non compreso nel complessivo di fornitura degli
apparecchi) o con viti o con caviglie, oppure con il
collante speciale fornito

Apparecchi elettrici Il kit di fissaggio per sottotelai
non & compreso nella fornitura degli apparecchi ma
puo essere ordinato con codice ET-Nr.: 8700.0317.

Thermo Cabinet su rotelle: Fig. 2
Gli apparecchi su sottotelaio mobile devono essere
fissati con la piastra di fissaggio dei piedini allega-
ta. Inoltre i sottotelai mobili devono essere assicu-
rati con un sistema d'arresto idoneo affinché non
possano spostarsi. Per questo motivo a tutti i sotto-
telai mobili & allegata una lamiera d'arresto (parte
A) e 4 piastre di fissaggio dei piedini (parte B).

Per il montaggio fare riferimento alla scheda d'in-
stallazione MI 01/2006 allegata

-19 -
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Collegamento elettrico

Collegamento elettrico

o Effettuare il collegamanto cletirico sclo in con
formita delle istruzion: d'nistandziuie © ueiie
indicazioni della targhetta

o Gli apparecchi devono assera rollrgati ad tna
rete d'c imeatezion® a N0raa, i M Nte
alle disposizioni vigenti

o Attenersi alle disposizioni VDE o comunque a
quelle delle aziende di distribuzione di energia
locali!

e Qualora dovesse essere cambiata la linea d'ali-
mentazione ne va utilizzata una di qualita HO5
RN-F 3x2,5 mm2.

o Per il collegamento elettrico il committente deve
predisporre un attacco fisso con sezionatore
onnipolare accessibile

e Si raccomanda |'uso di un interruttore differen-
ziale di sicurezza Fl (30mA)

|'armadio di mantenimento di calore TC & conse-
gnato con cavo di rete senza spina. La cassetta di
connessione si trova sul lato inferiore

dell'apparecchio, Fig. 3A
Collegare il cavo di rete secondo il sequente schema:
PE (cavo giallo/verde) massa
N (cavo blu) conduttore neutro
L1 (cavo marrone) fase

Sul piedino anteriore sinistro si trova il bullone di
collegamento del collegamento equipotenziale.
Collegarlo con il conduttore del collegamento
equipotenziale Fig. 3B

V06 -20-



Ricambi / Eliminazione degli errori 'Ld_l_l

Ricambi Eliminazione degli errori

Numero Descrizione - L'apparecchio visua 7 ze +1

60.30.139 Piedino inseribile per sottotelaio Viene visualizzato quando la temper.tura € infe-
riore a -10°C.

- Lapparecciic visualizze L2:

TC per apparecchi 6X1/1GN e 10X1/1GN Viene visali-ze™ quinta la teripc™ v a @ me?

2x60.30.255  guarnizione della porta giore di 114 .
Possibili cause delle anomalie:
TC per apparecchi 6X2/1GN e 10X2/1GN sensore termico PT 500 difettoso

- L'apparecchio non riscalda piu

Possibile errore:

E scattato il limitatore di temperatura di sicurez-

za. Per il controllo del traversino medio del limita-
42.00.024 scheda di comando tore di temperatura di sicurezza del TC e poi del
42.00.025 unita 1/0 corpo riscaldante occorre smontarli. Il limitatore
di temperatura di sicurezza si trova nella cassetta
di connessione del corpo riscaldante.

1x 60.30.255  guarnizione per porte a sinistra
1x 60.30.258  guarnizione per porte a destra

40.02.146 elemento riscaldante tubolare

40.01.561 sensore termico PT 500

60.30.238 giunto a scatto a sfera doppio con
contropezzo

2610.400279 maniglia della porta

3038.0313 cassetta di connessione di rete

3038.0315 coperchio della cassetta di connes-
sione

4007.0630 tappo PG M32

4007.0640 dado tappo PG M32
60.30.292 perno sinistro completo
60.30.293 perno destro completo
60.30.259 bussola cuscinetto inferiore
40.02.756 termostato di sicurezza
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| Pulizia

Pulizia
Attenzione!

e Prima di eseguire la pulizia assicurarsi che I'apparecchio sia stato staccato dall‘alimentazione elettrica e
che si sia sufficientemente raffreddato.

e Non pulite I'apparecchio con un pulitore ad alta pressione.

* Non trattate I'apparecchio con acidi e non esponetelo a vapori acidi per evitare che lo strato passivante
dell"acciaio al nickel-cromo si danneggi e che I'apparecchio possa eventualmente scolorirsi.

o Per effettuare la pulizia & possibile rimuovere le lamiere intermedie della parete divisoria. A tal fine
-Allentare gli attacchi rapidi delle lamiere intermedie ruotandoli di un quarto di giro (A)
-Muovere lateralmente le lamiere e toglierle. Le lamiere possono essere pulite nella lavastoviglie.

e [ mantello esterno del Thermo Cabinet puo essere pulito con un panno umido.
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Istruzioni per I'uso generali 'C! 1

- ‘Indicatore della

Interruttore di accen- terup s U'e
sione/spegnimento
Tasti per la regolazione della
temperatura
Funzionamento: Commutazione dell'indicazione della temperatura
°C-°F
Regolazione della temperatura Tenendo premuti contemporaneamente entrambi i
Premendo sul tasto freccia verso I'alto o j 1 ‘ "tasti freccia”
ijJ:“ 1 verso |l
@ ‘ basso per pit di 10 secondi, I'indicazione di temperatura

o B _ si commuta automaticamente da °C a °F o vice-
e possibile modificare la temperatura pre-selezionata

del vano interno. versa.

La temperatura interna puo essere impostata fra
30 °C (85°F) e 80 °C (176 °F).

Indicazione della temperatura attuale del vano inter-
no_
Tenendo premuto a lungo

E?D | iltasto"l”

sul display viene visualizzata la temperatura attuale
del vano interno.

-23- V06



RU

O6wue ykasaHus / ana Bawen vii3d1echo2ra

TexHuueckue paboTbl

* [pou3BoaNTL KOHTPOMb, paboTbl MO TEX0H-
CMYXXUBaHWIO 1 PEMOHTY Pa3peLLAETCs TONbKO
06y4eHHbIM npodheccroHanam.

* [Mpy NpoBeeHUM O4YUCTKM, KOHTPONS, TEX00-
CRYXMBaHUS 1 PEMOHTa annapar cnegyet
OTKITIOYNTb OT SMEKTPOCETU.

* [pn yCTaHOBKe annapara Ha ponnkax cneayer
Taknm 06p330M OrpaHN4nTb BO3MOXHOCTK €ro
nepemelleHus, 4TObbI npun nepemeLLeHnn oH
He NoBpPeaun ANeKTPONPOBOAKY.

* Mpv nepemelLeHny annapata HeobXoaMMO
OTKIMKOYUTL €ro OT ANEKTPOCETU HaanexaLlum
obpasom.

+ Mpy BO3BpaLLEHUM annapaTa Ha UCXOAHOE
MeCTO CrieflyeT Hafnexalyum o6pasom 3acuk-
CYPOBATb €r0 1 CHOBA YCTAaHOBUTL MOAKITHOYeE-
HU1e K 3MeKTPOCceTy.

BHumaHue!
* [pexxae YeM OTKPbITb KIIEMMOBYH

KOpOOKY M NpoBOANTL paboThbl Ha TOKOMPO-
BOASALLMX MeMeHTaXx, criefyeT OTKI4UTb
annapat OT CeTH 3NeKTPONMTaHMA.

OO6wwme ykasaHus

* Bblgenute Bpems:, YT0GbI BHUMATENbHO Mpo-
unTaTh 3TO PYyKOBOACTBO MO SKCMyaTaLum 1
TeXHUKe be3onacHocTy

* AKKypaTHO XpaHuTe HacTosiLee PyKOBOACTBO,
4TobbI K HeMy B Nto6oe Bpemsi Mor 06paTnTbCs
Kaxabli U3 Nonb3oBaTenen annapara.

+ OTOT annapar pa3peLuaeTcst UCMonb30BaTb
TOMbKO AN XPaHEHUs B TOPAYEM COCTOSHUMN
TApEnoK 1 eMKOCTeN Ha NPO(ECCHOHAmNbHBIX
KyXHSIX.

* XpaHeHue NULLEBbIX NPOLYKTOB 3arnpeLleHo
TUrMEHNYECKUMU HOPMATUBAMM.

* Jlloboe uHoe nprMeHeHve SBNSETCS NPpUMeHe-
HWEM He MO Ha3Ha4YeHWo U MOTOMY OMacHo.

+ Paborartb ¢ annapaTtom gomnyckaeTcs TOrnbKo
pykamu. [oBpexaeHns, Bbl3BaHHbIE UCMONb30-
BaHWeM OCTPbIX U MPOYMX NPEAMETOB, OTMEHS-
10T [efCTBNE rapaHTuu.

* SKCI'IJ'IyaTVIPOBaTb annapar paspellaeTca ToNbKo
06y‘-|eHHbIM nonb30BoTANAM

* Bnapeney annapara 00sisaH perynsipi 0 Nposo-=
[UTb UHCTPYKTaX Mo TexHUke 6e3onacHoCcTu ans
obCnyxuBa!tUere nencorane

* YTOBbI 1:30¢ K& b 4 CYICT RIX IV 4e 31 11 [TOBPE ¥
[EHUs annapata, PeKOMEHAyeM BnagernbLly pery-
NSIPHO NPOBOAMTL 00y4eHNe NepcoHana.

+ OneMEHTbI U3 HEPXaBEHOLLEN CTanm, HapyXHas
MOBEPXHOCTb U HABECHBIE ANIEMEHTbI MOTYT Harpe-
BaTbcs Oonee yem Ha 60°C.

* He pasmeLuaiite cunbHbIE UCTOYHUKM TEMNa
(Hanp., rpunb, dhpuTiopHULA) B6NM3K annapara.

* Bo Bpems anuTenbHbIX NepepbiBoB B paboTe
(Hanpumep, Ha HOYb) OCTaBNANTe ABEpLY annapa-
Ta crerka npUoTKPbITOM.

*Ha BpemA NPoAoKNTENbHBIX MPOCTOEB OTKMIO-
yarTe annapar OT CETU ANEeKTPONUTaHuA.

* lcnonb3ynTe TOMbKO XapoCTONKWE OpUrMHanbHbIE
akceccyapbl, M3roTOBMEHHbIE NPOM3BOANUTENEM
annapara.

+ 3anpeLuaetcs oxnaxaarb annapat XonogHoM
BOAOMN

Wmeltotcsa cnepytowue BapuaHtbl TC (thermo
cabinet):

60.30.007 6/10 x 1/1 GN Ha Hoxkax
60.30.067 6/10 x 1/1 GN Ha ponukax
60.30.130 6/10 x 1/1 GN wucnonHeHue ansa nota

60.30.068 6/10 x 2/1 GN Ha Hoxkax
60.30.069 6/10 x 2/1 GN Ha ponukax
60.30.134 6/10 x 2/1 GN ucnonHeHue ansa dnota

MmeeTcs ABa BapnaHTa No HanpsiKeHUIo:

HanpsixeHue MowHocTb
1NAC 200-240 B 1,1-1,57 kBt
1NAC 100-127 B 1,1-1,72 kBt

V06
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YcTtaHOBKa U nogkno4vyeHue annapa i

pII
i1l

III (®6x1/1 /10x1/1 GN: 745,5mm (29 3/8")
6x2/1 10x2/1 GN: 965,5mm (38")

YcTtaHOBKa U nogknoyeHne annaparta

Thermo Cabinet ra riOmKan: i
BbipoBHaTb Thermo Cabinet ¢ nomoLLbto perynu-
PYEMbIX M7 PBICOTA HOXKEY HE MESTe Y/CT2HOBKY

Ecnu Ha Thernio Cabinet yciaHaBnmBaetcs raso-
BbIi annapart, NofCcTaBka C KOMMEKTOM [epka-
Tenen ET-Ne: 8700.0317 (He BxoauT B KOMMIEKT
MOCTaBKK annapara) AomkHa ObiTb nnbo 3admk-
CVpOBaHa BUHTaMW 1 robensmu, nnbo 3akpenne-
Ha Ha Moy C MOMOLLbIO BXOASILLETO B KOMMIEKT
cneynanbHoro Kres

OnekTpoannapatbl: KOMNAEKT AepxaTeneit ans
noAcTaBKM HE BXOAUT B KOMMIEKT NOCTaBKN
annaparta, HO ero MOXHO 3akasaTb nog ET-Ne:
8700.0317.

Thermo Cabinet Ha konécax: unn. 2
Annaparbl Ha NepeaBMKHbIX NOACTaBKax cre-
AyeT (MKCMpOBaTh C NMOMOLLBIO NpUTaraemblx
nAuT-gepxarenen ans Hoxek. Kpome Toro, nepe-
[BWKHbIE MOLACTaBKM HEO6X0AMMO 3alumLLaTh OT
CMELLEHNS C NOMOLLbI0 COOTBETCTBYHOLLMX Kpe-
NEXHbIX cucTem. MoaToMy KO BCEM NEPEeBUKHbIM
MoACTaBKkaM npunaraeTcs KpenéxHas nnactvHa
(vactb A) 1 4 nnuTbI-gepxarens Ans HoXek
(vactb B).

VIHCTPYKLMIO MO YCTaHOBKe CM. B npuraraeMon
JOKymeHTauuu no yctaHoske MI 01/2006
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RU MoaknoyeHune K AJIEeKTPOCEeTHU

lMoakntoYeHme K aneKTpoceTH

Mpou3BoaNTb NOAKIOVSIIAS. AR ANETS AOrTy-
CKaeTCsl TOMNbKO B CLITbelGishiv &y ‘adarhia-
MU MO YCTaHOBKE U JaHHbIMU, NPUBEAEHHBIMU
Ha 3aBof~ Ol T2AnmuKe

AnnapaTk CrefveT 100t @i K 513H japi-
HOW CETU 3NeKkTPOCHaBXKeEHNs B COOTBETCTBUN
C [EeCTBYIOLLMMM NpaBUnaMu

Cobntopaiite npeanucanua VDE unu npeanu-
CaHWsi MECTHOTO NPEeANPUSATIAS SNEKTPOCHab-
XeHus!

Ecrnv npu 3ameHe aeTanu BO3HUKAET Heobxo-
AMMOCTb 3aMEHUTb COEAUHUTENBHBIE MPOBO-
[Aa, crefyeT UCcnonb30BaTh NPOBOZ KavecTsa
He Huxe HO5 RN-F 3x2,5 mm2 .

[nsi nogKmnio4YeHNs K aNekTpoceT Heobxoam-
MO NpeaycMoTpeThb (PUKCUPOBAHHOE NOAKIHO-
YeHMe C OTKPbITBIM NSt OCTyNa BCEMOMHOC-
HbIM pa3mblkaTenem

Mbl pekoMeHayeM UCnonb30BaTh aBTomMaT
3alKTLl OT ToKa yTeukm (30 MA)

Tennogoit wkad TC nocrasnsietcs ¢ cete-
BbIM kabenem 6Ge3 wrekepa. Knemmosas
kopobKka HaXOAMTCS C HUXKHE CTOPOHbI
annapara unn. 3A
MoaknounTe ceteBol kabernb no cre-
OyiloLLen cxeme:

PE (xénTblii/3enéHbiii kabenb)
3a3emneHne

N (cuHun kabenb) HyneBon NpoBoA
L1 (kopuuyHeBbIn kabenb) dasa

Ha neBoW nepeaHeit HoXKe HaxoaMTCs

60ONT KNeMMbI YpaBHUTENS NOTEHLIMATOB.
CoenHWTE €ro ¢ NPOBOAOM YpaBHUTENS
NOTEHLManoB. unn. 3B

V06
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CepBucHble getanu | yctpaHeHWe HEUCH 15 13T,

CepBuUCHbLIe geTanu:

Homep: Onucanue
60.30.139 LuTencenbHas HoXKa ans
MoACTaBKy

Tennosoit Wwkad ans annapatoB 6X1/1GN u
10X1/1GN

2x 60.30.255 YnnotHeHue asepu

Tennosoit wkad ans annapatos 6X2/1GN u
10X2/1GN

1x 60.30.255 YnnoTHeHWe neBon agepu
1x 60.30.258 YnnoTHeHwe npaBoi ABepu

42.00.024 6nok BBOJA

42.00.025 neyaTHasi nnarta C1roBoro Moagyns

40.02.146 Tpy6yaThlil HarpeBaTenbHbIi
aneMeHT

40.01.561 Aarunk Temnepatypsl PT 500

60.30.238 [BOWHAs LWapnkoBast 3aLlénka B

cbope ¢ COMpsHKEHHO [eTanblo
2610.400279 pBepHas pyyka

3038.0313 KremmoBas kopobka ans
MOAKIMKOYEHNS K 3NEKTPOCETU

3038.0315  «kpblLLKa KNEMMOBOWN KOPOGKM

4007.0630  pesbboBoe coeauHerne PG M32

4007.0640  raiika pe3bbOBOro coeanHeHUs
(PG M32)

60.30.292 ckoba neeasi B cbope

60.30.293 ckoba npasas B cbope

60.30.259 BTYIIKA HVXXHEro NOALIMMIHMKa

40.02.756 3alUMTHBIN TepmocTaTt

YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEN

R [ |
&
- Ha annapate mHgyeLaa 1

oTobpaxaetcs, Korfa Tewiepdiypa b ke =10 O.

- Ha anngpote veimvaurs E2:

oTobpe Kar rc.1, 0 fa retieparv e kol 114 C
Bo3amoxHas npuymHa HencnpaBHOCTH:
HeucnpaseH Aatuuk Temnepatypbl PT 500

- B annaparte He nponsBoguTcs Harpes
BosmoxHas HencnpaBHOCTb:

cpaboTano 3aluTHoe TennoBoe pere.

YT06bl NPOBEPUTL MCMPABHOCTb 3aLLUTHOTO
TENMoBOro pene, CHATb cpeaHee pebpo TC, a
3aTeM — HarpeBaTerbHble 3IeMEHTHI BMECTE C
kpennexnem. 3aLLMTHOE TENOBOE pere Haxo-
AMTCA B KNEMMOBOW KOPOOKe HarpeBaTesnbHbIX
3MEMEHTOB.
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Ounctka
BHumaHue:

* Mepen Hayanom paboT no ouncTke ybeamnTech, YTo annapat OTCOEANHEH OT ANEKTPOCETU 1 [OCTaTou-
HO OXMaXaéH.

« 3anpelLaeTcs 1cnonb3osaTb 060pyA0BaHME AN OYUCTKM NOA BbICOKUM [aBNEHUEM.

« 3anpelyaetcs obpabarbiBaTh annapar K1CroTamu unu nogeepratb BO3AENCTBUIO KUCTIOTHBIX NapoB,
B NMPOTUBHOM cryyae OyaeT NoBpexaéH NaCCUBHbINA CHON XPOMOHMKENEBOW CTanu, 1 annapatbl MOryT
N3MEHUTb LBET.

* [INS 04MCTKM MOXHO CHSITb METanM4Yeckne Npoknagkv neperopogku. Ans atoro

- OTKpbITb ObICTPOAENCTBYIOLLME 3aTBOPLI METANIMYECKNX NPOKMAZOK, MOBEPHYB Ha YETBEPTL 060-
pota (A)

- OTKuHYTb MeTannuyeckve Npoknagku u CHATb 1x. MeTannuyeckme Npoknazaky MOXHO MPOMBITH B
MOCYAOMOEYHON MaLLKHE.

* HapyxHyto noBepxHocTb Thermo Cabinets MOXHO O4NCTUTL BNAXHOW TKaHbHO
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O6wume ykaszaHUsA NO 06CnNyXMBaHM:

RII

Bbikntoyatenb

_ o AHpGETo
L oy
<7 lemiepaiypsl

KHOMKK HacTpoWKkK Temnepartypbl

YnpaBneHue:

YCcTaHoBKa TemMneparypbl
Haxwumas KHomKy co CTpenkow

@ 1 BBEPXY MNN
i} ‘ BHU3Y,

MOXHO M3MEHWUTb YCTAHOBMEHHYO TemMnepaTtypy
B paboueit kamepe.

Temnepartypy B paboyeit kamepe MOXHO perynu-
poBatb B gnanasoHe ot 30°C go 80°C.

MHavkaums TekyLien TemMmnepartypbl B paboyeit

kamepe
YaepxwBaiTe

i} | "' Ha KHOMKE BKMOYEHNs!
HaxaTon

HECKOINbKO CEKYHA, W Ha aucnnee oTobpasuntes
TekyLlas Temnepatypa paboyen kamepbl.

[NepekntoyeHne nHankaumm Temneparypbl
mexay °C v °F
Ecrv ygepxusatb

i} 1 4 obe xronkn co crpenkamm

HaxaTbIM1 0gHOBpeMeHHo 6onee 10 cekyHz,
MHOMKaUUA Temnepartypbl aBTOMaTtu4ecku nepe-
knouutes ¢ °C Ha °F unu Haobopor.
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Rational AG
Iglinger StralRe 62
D-86899 Landsberg
Germany
www.rational-ag.com
. Y
Product: Hot Cupboard for Commercial Use ‘
Types: Thermal Cabinet TC 61/101 E, TC 62/ 102 E

BG ®upma PatnoHan notBbpxaasa, Ye Te3n NPOAYKTU CbOTL: iCT @ Hia SNE OB WY Te [ M KTV BY

Ha EC:

CZ Firma Rational prohlasuje, Ze vyrobky jsou v souladu s nasledujicimi smérnicemi EU:

D Konformitatserklarung. Rational erklart, dass diese Produkte mit den folgenden EU-Richtlinien
Ubereinstimmen:

DK Rational erklaerer at disse produkter er i overensstemmelse med fglgende EU-direktiver:

E  Rational declara que estos productos son conformes con las siguientes Directivas Europeas:

EE Rational kinnitab, et antud tooted vastavad jargmistele EU normidele:

F  Rational déclare que ces produits sont en conformité avec les directives de I'Union Européenne
suivantes:

FIN Rational vakuuttaa, ettd nama tuotteet tayttavat seuraavien EU direktiivien vaalimukset:

GB Rational declares that these products are in conformity with the following EU directives:

GR Rational dnAwvel 0TI Ta TTPOIGVTA QUTE CUPPOPPWVOVTAI TTPOG TIG 0dnyieg TnG E.E.

H  Mi, a Rational kijelentjlk, hogy ezen termékek megfelelnek az Europal Unio kévelkez6
iranyelveinek:

HR Rational izjavljuje da su ovi proizvodi sukladni slijede¢im smjernicama EU:

| Rational dichiara che questi prodotti sono conformi alle seguenti Direttive della Comunita
Europea:

LT Rational patvirtina, kad Sie produktai atitinka Zemiau iSvardintas ES normas:

LV  Firma Rational pazino, ka izstradajumi atbilst sekojosam ES normam:

NL Rational verklaart, dat deze producten in overeenstemming zijn met de volgende richtlijnen:

P ARational declara que estes produtos estdao em conformidade com as seguintes directivas EU:

PL Firma Rational o$wiadcza, ze dane wyroby sg zgodne z niniejszymi wytycznymi UE:

RO Societatea Rational declara ca aceste produse sunt in conformitate cu urmatoarele directive ale
Uniunii Europene:

RU ®wupma PaTroHan 3asBnseT, 4To AaHHble U3Aenus OTBeYaloT crieayowmum Hopmam EC:

S  Rational forsakrar att dessa produkter ar i 6verensstammelse med féljande EU-direktiv:

SER Rational izjavljuje da su ovi proizvodi u saglasnosti sa slede¢im smernicama EU:

S| Rational izlavlja, da so ti izdelki v skladu z naslednjimi smernicami EU:

SK Firma Rational prehlasuje, Ze vyrobky su v sulade s nasledovnymi smernicami EU:

TR Rational bu urinlerin Avrupa Birligi’ nin assagidaki Direktiflerine uygunlugunu onaylar:

Machinery Directive MD 2006/42/EC

Including Low Voltage Directive LVD 73/23/EEC @
(EN 60335-1:2002+A11+A1:2004; EN 60335-2-99:2003; EN 50366:2003)

Electro Magnetic Compatibility EMC 2004/108/EC

(EN 55014-1:2006; EN 55014-2:1997+A1:2001; EN 61000-3-2:2006;

EN 61000-3-3:1995+A1:2001+A2:2005) vi
LVD and EMC: Product Certification and CE Surveillance by VDE (0366).
Restriction of Hazardous Substances RoHS 2002/95/EC

Landsberg, 08.12.2009 i. V. Bruno Maas i. A. Erwin Schuller
Manager R & D Product Architect OEM
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